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UNE TRADITION

DEPUIS 1982

oucherie Dynamique
traite plus de 1000
tonnes de viandes
par an, soit 4 a 5
tonnes par jour.

Nous travaillons de
fagon tout a fait

traditionnelle, c'est-a-dire que nous
achetons des carcasses entieres de
beeuf, de veau, d’agneau que nous
détaillons dans notre atelier
laboratoire  sous  températures
dirigées (6 a 7° environ). Pour le
porc nous achetons principalement
des longes. La volaille et les
charcuteries sont négociées avec
les abattoirs et salaisonniers de
bonne renommeée sur la région du
grand Ouest de la France.

Boucherie Dynamique assure un
gros débit garantissant des
rotations de stocks trées rapide.

De plus, nos viandes sont
réceptionnées par « quais soufflés »
limitant la rupture de froid.

Les origines sont a titre

indicatif, elles peuvent évoluer
en fonction des arrivages.

1- Origine France

2 - Origine Irlande

3 - Origine Royaume-Uni
4 - Origine Pays-Bas

5 - Elaboré en France

6 - Elaboré en Espagne
7 - Elaboré en Italie

8 - Origine Belgique

9 - Origine Allemagne
10 - Elaboré en Belgique

Produit d'hiver : Septembre a Avril
Produit D'été : Avril a Septembre

Les commandes sont préparées dans

le méme environnement froid,
stockées en chambre tampons avant
d’étre chargées dans nos propres
véhicules réfrigérés ou par
prestataire en emballage réfrigére,
pour vous livrer directement a votre
domicile. Ainsi, nous vous assurons
une tragabilité et garantie la chaine
de Froid.

Si vous congelez nos viandes, nous
vous recommandons de le faire
rapidement, mais par petites
quantités a la fois pour permettre
aux pieces de viande de descendre
rapidement en froid. (-18° étant
lidéal).

Lorsque vous décongelez une
viande, laissez-la desserrer
tranquillement dans le bas de votre
réfrigérateur et consommer
rapidement aprées décongélation.

NE JAMAIS RECONGELER UNE
VIANDE DECONGELEE.

Toutes nos viandes sont livrées
fraiches et peuvent étre congelées,
elles sont également conditionnées
sous vide ou dans une atmospheére
protectrice.

En livraison avec Chronofresh.
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LE BOEUF

(VENDU AU KG) -59,90 € /KG 1 (Rumsteak, rond de tranche, tende de tranche) (PIECE DE 200G) - 32,90 €/KG 1
(VENDU AU KG) - 23,50 € /KG 1

(PIECE DE 130G) - 59,90 € /KG 1 (Entrecote seconde)
(PIECE DE 200G) - 25,90 €/KG 1 (PIECE DE 170 G) - 25,90 €/KG 1

(PIECE DE 1KG) - 32,90 €/KG 1 (PIECE DE 110G) - 32,90 € /KG 1 (Rumsteak, rond de tranche, tende de tranche)

(PIECE DE 130 G) - 25,90 € /KG 1

(Rumsteak, rond de tranche, tende de tranche, (PIECE DE 110G) - 29,50 € /KG 1
poire, merlan) ’

N (PIECE DE 150G) - 25,90 €/KG 1
(PIECEDE 110 GOU 60 G) - 24,90 €/KG 1

i
“

(Rumsteak, rond de tranche grasse, poire, (Provenant de morceaux dénervés et dégraisseés,
merlan) (VENDU AU KG) - 17,90 €/KG 5 sel. A consommer cuit a coeur.)
(VENDU AU KG) - 25,90 €/KG 1 PIECES DE 100G - 15,50 €/KG 1

(VENDU AU KG) =17,80 €/KG & (Provenant de morceaux dénervés et dégraissés
éﬁ:g?%ﬁ'ﬁérﬁggﬁrancr}e sel. A consommer cuit a coeur.) ’

(VENDU AU KG) - 29,90 €/KG 1 PIECES DE 130G - 15,50 €/KG 1
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(Provenant de morceaux dénervés et (VENDU AU KG) - 17,90 €/KG 1
dégraissés, sel. A consommer cuit a coeur.) (VENDU AU KG) - 13,90 €/KG 1
(VENDU AU KG) - 15,50 €/KG 1

(VENDU AU KG) - 16,90 €/KG 1

(VENDU AU KG) - 19,90 €/KG 1 (VENDU AU KG) -7,90€/KG 1

(PIECE DE 1KG) - 17,90€/KG 1 (Paleron, jumeau, collier, gite, macreuse)
’ (VENDU AU KG) - 15,90 € /KG 1

(PIECE DE 1KG) - 24,90€/KG 3

LA RECETTE
DYNAMIQUE

Eplucher et émincer lail.

HH Eplucher l'oignon et le couper en lamelles.

Ciseler finement les herbes aromatiques.
Découper les bifteck de beeuf en lamelles.

15 minutes Préparer la marinade de boeuf : dans un saladier, mélanger l'huile végétale, la maizena ou
la farine, la sauce soja, le sel et le poivre. Laisser reposer au frais au moins 1h pour que la
viande soit tendre et parfumée.

Dans une poéle sur feu moyen : verser ’huile et faire revenir l'ail et les oignons = 10

(Pour 4 personnes) minutes jusqu’a ce qu’ils soient fondants. Au dernier moment, ajouter le miel et mélanger 2

4 bifteck ou 400g d'émincé de boeuf minutes.
1 gros oignon rouge Ajouter la viande avec la marinade et mélanger = 5 minutes (saignante) ou 10 minutes
1 grosse gousse d’ail (bien cuite).

Herbes aromatiques : coriandre ou persil
3 cas de sauce soja sucré

1 cas de miel

1 cas huile végétale

2 cas maizena ou farine

Sel et poivre

Servir avec des nouilles chinoises ou du riz.
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LE VEAU

(PIECE DE 110G) - 25,90 € /KG 1 (VENDU AU KG) - 29,90 €/KG 1 (PIECE DE 170 G) - 39,90 € /KG 1

(PIECE DE 130G) - 26,90 €/KG 1 (PIECE DE 180 G) - 26,90 € /KG 1
(VENDU AU KG) -19,90 €/KG 5

(VENDU AU KG) - 26,90 € /KG 1 (PIECE DE 130G) - 39,90 €/KG 1
(VENDU AU KG) - 29,90€/KG 1

(VENDU AU KG) - 28,90 €/KG 1 (épaule ou bas carré)
(VENDU AU KG) - 24,90 € /KG 1

(PIECE DE 600G) - 39,90 €/KG 1

=/ Livraison réfrigérée partout
en France et en Belgique

%

(VENDU AU KG) -15,90 €/KG 1 (VENDU AU KG) - 26,90 €/KG 1
(Jarret de veau avec os tranché) (PIECE DE 120G) - 26,90 €/KG 1 Q', '
(VENDU AU KG) -19,90 €/KG 1 e

boucherie-dynamique.com
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L'AGNEAU

Gigot entier préparé (selle et crosse désossée)
(PIECE DE 2,4KG) - 26,90 € /KG 3 (PIECE DE 150G) - 31,90 € /KG 3 (VENDU AU KG) - 22,90 € /KG 3

(PIECE DE 100G) - 29,90 € /KG 3

(PIECE(VENDU AU KG) - 29,90 €/KG 3 Sans l'os de crosse, ni de la palette
(PIECE DE 1,3KG) - 21,90 €/KG 3

(PIECE DE 100G) - 29,90 €/KG 3 (PIECE DE 100G) - 25,90 €/KG 3 (filet paré)

(VENDU AU KG) - 40,70 €/KG 3
Dit «<shop» (gigot)
(PIECE DE 180G) - 2490 €/KG 3 (VENDU AU KG) -32,90 € /KG 3 (Jarret avec os)

(PIECE DE 350G A 400G) -29,90 € /KG 3

(VENDU AU KG) - 19,90 €/KG 3 (VENDU AU KG) - 24,90 €/KG 3

(VENDU AU KG) - 11,50 € /KG 3
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(PIECE DE 170G) - 10,50 €/KG 1 (VENDU AU KG) - 12,50 € /KG 1 (PIECE DE 500G) - 18,20 €/KG 1

(PIECE DE 170G) - 10,50 €/KG 1 (VENDU AU KG) -12,50 € /KG 1
(VENDU AU KG) - 21,90 €/KG 1

(Noix de jambon, filet) (VENDU AU KG) - 13,90 €/KG 5
(PIECE DE 110 G OU 60 G) - 13,50 €/KG 1 (PIECE DE 1KG) - 9,90€/KG 1

(VENDU AU KG)-7,50 € /KG 1
(VENDU AU KG) - 16,90 €/KG 1 (VENDU AU KG) - 15,90 €/KG 1

(VENDU AU KG) - 16.00 €/KG 1 (VENDU AU KG) -7.50 €/KG 1

(VENDU AU KG) - 15,90 €/KG 1

(PIECE DE 1,5KG) - 13,50 €/KG 1 (VENDU AU KG) - 7,50 €/KG 1
(PIECE DE 1.3KG) - 6,00 €/KG 1

BOUCHERIE DYNAMIQUE 7



(PIECE DE 2KG) - 7,50 €/KG 1

(palette, pointe)
(VENDU AU KG) - 9,90 €/KG 1

20 minutes

(Pour 4 personnes)

3 escalopes de porc sans os (370 g)
40 g de farine

1 gros ceuf

70 g de chapelure

30 g de beurre

1/2 citron jaune

1 c. asoupe de lait demi-écrémé
1c.asoupe d’huile

Sel

(VENDU AU KG) - 18,90 €/KG 1

(Poitrine de porc)
(PIECE DE 135 G) - 14,90 €/KG 1

(PIECE DE 1KG) - 17,90 €/KG 1

(VENDU AU KG) - 22,00 €/KG 5

LA RECETTE
DYNAMIQUE

Préchauffez le four a 180°C (thermostat 6).

Découpez les escalopes en batonnets. Salez.

Mettez la farine et la chapelure dans 2 assiettes séparées. Battez l'ceuf et le lait ensemble

dans un bol. Farinez légérement chaque batonnet puis enrobez-les d’ceuf battu et de

chapelure.

Chauffez huile et le beurre dans une poéle. Faites cuire les batonnets a feu vif 3 minutes

de chaque coté.

Transférez-les dans un plat a gratin et enfournez environ 15 minutes jusqu’a ce qu’ils

soient bien dorés.

Disposez-les dans un plat ou dans des cornets et arrosez-les d’un filet de jus de citron.

Rue Henri-Macé 28 000 CHARTRES
023730 0702

Mardi au Jeudi: 8h 2 12h30 et 14h30 a 19h / Vendredi et Samedi: 8h a 19h
www.boucherie-dynamique.com
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LES ABATS

} .
(PIECE DE 125G) - 14,90 €/KG 1 Produit d'hiver Produit d'hiver
(PIECE DE 125G) - 3,90 €/KG 1 (PIECE DE 300G) - 5,90 €/KG 1

(PIECE DE 125G) - 25,90 €/KG 8

Produit d'hiver (VENDU AU KG) - 9,90 €/KG 1
(PIECE DE 125G) - 11,90 €/KG 1

(VENDU AU KG) - 21,90 €/KG 4 Produit d'hiver (PIECE DE 250G) - 12,00 €/KG 1
(PIECE DE 1,7KG) - 14,90 €/KG 1

Ouvert dégraissé, non coupé Produit d'hiver
(VENDU AU KG) - 6,00 €/KG 1 Produit d'hiver (PIECE DE 1KG) - 24,90 €/KG 1
(PIECE DE 600G) - 17,90 €/KG 1

Produit d'hiver (Commander 8 jours avant) - Produit d'hiver Produit d'hiver
(PIECE DE 1KG) - 17,90 €/KG 1 (PIECE DE 300 G) - 6,90 € PIECE - 23,00 €/KG 1 (PIECE DE 4.500 KG) - 6,00 €/KG 1

(Commander 8 jours avant)
Sans os, dégraissée - Produit d'hiver (PIECE DE 100 G) - 3.50 € PIECE - 35,00 €/KG 1

(VENDU AU KG) - 18,90 €/KG 1 LE SAVIEZ-VOUS ?

Les abats regorgent de bienfaits
nutritionnels, souvent méme plus
que la viande de muscles.

L'essayer c'est l'adopter.
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LA VOLAILLE

duLuteau

Prét a cuire

(P|ECE DE 1,5KG) - 11,90 €/KG 1 Label Rouge - Prét a cuire (PlECE DE 280G) - 7,90 €/KG 1
(PIECE DE 2,2KG) - 13,90 €/KG 1

Prét a cuire 8

(PIECE DE 1,3KG) - 7,90 € /KG 1 (sur commande) Préte a cuire (PIECE DE 300G) - 13,90 €/KG 1

(PIECE DE 1,5 A 2KG) - 7,00 €/KG 1

(PIECE DE 150G) - 7,90 €/KG 1 (PIECE DE 110G) - 16,50 €/KG 1 (VENDU AU KG) - 22,90 €/KG 1

(PIECE DE 250G) - 16,50 €/KG 1 (VENDU AU KG) -17,90 €/KG 1
(VENDU AU KG) - 18,90 €/KG 1

(VENDU AU KG) - 15,50 €/KG 1 (PIECE DE 1,4KG) - 7,50 €/KG 1 (PIECE DE 1KG) - 17,50 €/KG 1

(PIECE DE 110G OU 60G) - 17,50 €/KG 1 (VENDU AU KG) - 10,90 €/KG 1 (VENDU AU KG) - 18,90 €/KG 1
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(VENDU AU KG) - 16,90 €/KG 5
(VENDU AU KG) - 15,90 €/KG 1 (VENDU AU KG) - 16,90 €/KG 5

Prét a cuire

(VENDU AU KG) - 18,90 €/KG 1 (PIECE DE 700G) - 12.50 €/KG 1

(VENDU AU KG) - 17,90 €/KG 5

(sur commande) - Produit d'hiver Préte a cuire (PIECE DE 350G) - 24,90€/KG 1
(VENDU AU KG) -11,50 €/KG 1 (PIECE DE 200G) - 4,50 € PIECE - 22,50 €/KG 5

(PIECE DE 800 G) - 29,90 €/KG 1
(sur commande)
(PIECE DE 1,8KG) - 13,50 €/KG 1 (PIECE DE 1,5 A 2KG) - 14,90 €/KG 1

(PIECE DE 350 G) - 13,90 €/KG 1
(VENDU AU KG) - 45,90 €/KG 1

(VENDU AU KG) - 35,90 €/KG 1

(VENDU AU KG) - 45,00 €/KG 1

LE LAPIN

La minute astuces

Voici nos 2 astuces de grand-meére pour
obtenir un lapin moelleux et savoureux :

e Laissez le lapin "tremper" 24 heures
dans du lait au réfrigérateur avant de
cuire la viande.

(PIECE DE 1,3KG) - 13,90 €/KG 1 (PIECE DE 300G) - 19,90 €/KG 1 e Enveloppez le lapin da.ns une crépine
de porc avant de le cuire.

(PIECE DE 250G) - 21,90 €/KG 1
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SPECIALITES DYNAMIQUE

Produit d'hiver Produit d'hiver (VENDU AU KG) - 14,90 €/KG 5

(PIECE DE 60G) - 14,90 € /KG 5
(PIECE DE 125G) - 4,00 € PIECE - 32,00 €/KG 5 (PIECE DE 250G) - 26,90 €/KG 5

(VENDU AU KG) - 12,90 €/KG 5 Produit d'été
Produit d'hiver (PIECE DE 100G) - 14,90 € /KG 5 (PIECE DE 60G) - 14,90 €/KG 5
(PIECE DE 150G) - 3,50 € PIECE - 23,34 €/KG 5

Produit d'été Produit d'été (golt Chorizo) - Produit d'été
Produit d'éte (PIECE DE 60G) - 14,90 €/KG 5 (PIECE DE 130G) - 14,90 €/KG 5 (PIECE DE 60 G) - 14,90 €/KG 5
(PIECE DE 60G) - 14,90 €/KG 5
(PIECE DE 100G) - 14,90 €/KG 5 (PIECE DE 60G) - 14,90 €/KG 5 Produit d'été

Produit d'été
(PIECE DE 60G) - 14,90 €/KG 5

(PIECE DE 75G) - 17,90 €/KG 6

Produit d'été (PIECE DE 125G) - 13,90 €/KG 5 (PIECE DE 140G) - 19,90 € /KG 5
(PIECE DE 75G) - 17,90 €/KG 69 (VENDU AU KG) - 18,90 €/KG 5

(PIECE DE 200G) - 22,90 €/KG 5

(PIECE DE 185G) - 22,90 €/KG 5 (VENDU AU KG) -18,90 €/KG 5

(VENDU AU KG) - 18,90 €/KG 5

(PIECE DE 100G) - 2,00 € PIECE - 20,00 €/KG 5

(VENDU AU KG) - 18,90 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 18,90 €/KG 5

(VENDU AU KG) - 18,90 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 18,90 €/KG 5
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SPECIALITES DYNAMIQUE

(Rumsteack, rond de tranche, poire, merlan)
(PIECE DE 150 G) - 24,90€/KG 1

Produit d'été - (Rumsteack, rond de
tranche, poire, merlan)

(PIECE DE 180G) - 29,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 180G) - 21,90 € /KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 180G) - 21,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 1KG) - 29,90 €/KG 5

(PIECE DE 150 G) - 26,50 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 180G) - 29,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 180G) - 31,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 180G) - 21,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 180G) - 21,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 100 G) - 29,90 €/KG 5

Produit d'été
(VENDU AU KG) -16,50 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 180G) - 23,50 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 180G) - 20,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 180G) - 29,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 180G) - 29,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 135G) - 15,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 135G) - 15,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 170G) - 12,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 280G) - 9,90 € /KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 280G) - 9,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 150G) - 9,90€/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 150G) - 9,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 180G) - 20,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 180G) - 19,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 150G) - 15,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 180G) - 21,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 135G) - 15,90 €/KG 5

Produit d'été
(PIECE DE 170G) - 12,90 €/KG 5
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SPECIALITES DYNAMIQUE

(VENDU AU KG) - 16,90 €/KG 5
(VENDU AU KG) -17,90 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 19,70 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 16,90 €/KG 5

(VENDU AU KG) - 13,90 €/KG 5
(VENDU AU KG) -17,90 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 17,90 €/KG 5

(Rumsteack, rond de tranche grasse, poire, (Gigot) (VENDU AU KG) - 17,90 €/KG 1 (VENDU AU KG) - 35,90 €/KG 1
merlan) (VENDU AU KG) - 32,90 €/KG 3
(VENDU AU KG) - 29,90 €/KG 1

(VENDU AU KG) - 18,90 €/KG 1
(VENDU AU KG) - 16,90 €/KG 1

(VENDU AU KG) - 29,90 €/KG 1

(VENDU AU KG) - 25,90 € /KG 5

(VENDU AU KG) - 24,90 €/KG 3 (VENDU AU KG) - 18,90 €/KG 1 (VENDU AU KG) - 45,00 €/KG 1

(VENDU AU KG) - 26,90 €/KG 1
(VENDU AU KG) - 18,90 €/KG 1 (VENDU AU KG) - 15,90 €/KG 1
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SPECIALITES DYNAMIQUE

(PIECE DE 1KG) - 24,40 € /KG 5 (VENDU AU KG) - 17,95 €/KG 5
Produit d'hiver

(mozarella, roquefort)
(PIECE DE 1KG) - 23,90 €/KG 5

(PIECE DE 650 G) - 20,95 €/KG 5

(VENDU AU KG) - 17,95 €/KG 5
Produit d'hiver

(PIECE DE 1KG) - 17,90 €/KG 5 Produit d'hiver \
(VENDU AU KG) -17,95 €/KG 5 (PIECE DE 650G) - 20,95 €/KG 5

Produit d'hiver
(PIECE DE 1KG) - 22,90 €/KG 5 Produit d'hiver (PIECE DE 650G) - 20,95 €/KG 5

Produit d'hiver (PIECE DE 1,5KG) - 19,90 €/KG 5
(PIECE DE 800G) - 35,90 €/KG 5

(PIECE DE 1KG) - 24,90 € /KG 5
(PIECE DE 650G) - 20,95 €/KG 5

Produit d'hiver Produit d'hiver
(PIECE DE 800G) - 35,90 €/KG 5 (PIECE DE 1,5KG) - 19,90 €/KG 5

(PIECE DE 800G) - 35,90 €/KG 5 (PIECE DE 1KG) - 22,90 € /KG 5 Produit d'hiver

Produit d'hiver (PIECE DE 150G) - 3,50€ PIECE - 23,33 €/KG 5
(PIECE DE 1,5KG) - 25,90 € /[KG 5
(PIECE DE 1KG) - 22,90 €/KG 5

Produit d'hiver Produit d'hiver

(VENDU AU KG) -15,90 €/KG 5 (PIECE DE 150G) - 3,50€ PIECE - 23,33 €/KG 5
Produit d'hiver

(PIECE DE 1,5KG) - 25,90 €/KG 5

(PIECE DE 150G) - 3,00 € PIECE - 20,00€/KG 5

Produit d'hiver Produit d'hiver

Produit d'hiver
(PIECE DE 150G) - 3,50€ PIECE - 23,33 €/KG 5 (PIECE DE 150G) - 3,90€ PIECE - 26,00 €/KG 5  (PIECE DE 400 G) - 7,90€ PIECE - 19,75 €/KG 5

Produit d'hiver
(PIECE DE 150G) - 3,50 € PIECE - 23,33€/KG 5

Produit d'hiver Produit d'hiver
(PIECE DE 150G) - 3,50€ PIECE - 23,33 €/KG 5 (PIECE DE 400 G) - 7,90€ PIECE - 19,75 €/KG 5
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CHARCUTERIE

(VENDU AU KG) - 16,90 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 31,90 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 21,90 €/KG 5 (PIECE DE 220G) - 22,90 €/KG 5

(VENDU AU KG) - 19,90 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 45,00€/KG 5 (VENDU AU KG) - 21,90 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 33,90 €/KG 5

(VENDU AU KG) - 32,90 €/KG 5 (PIECE DE 250G) - 7,90 € PIECE - 31.60 €/KG 5 (PIECE DE 200G) - 4,90 € PIECE - 24,50 €/KG 6
(PIECE DE 200 G) - 8,90€ PIECE - 44,50€/ KG 5

(VENDU AU KG) - 20,90 €/KG 5 (PIECE DE 200G) - 4,90 € PIECE - 24,50 €/KG 6

R VENDU AU KG) - 32,90 €/KG 5
(2 PIECE DE 200G) - 17,80€ LE LOT - 39,56 €/KG 5 ( )-32,90 €/

(VENDU AU KG) -17,90 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 18,90 €/KG 5 (POT DE 220 G) - 5,90 € PIECE - 26,82 €/KG 5

(VENDU AU KG) -19,90 €/KG 5

(VENDU AU KG) - 23,90 €/KG 5 (POT DE 220 G) - 5,90 € PIECE - 26,82 €/KG 5
(VENDU AUKG) - 13,90 €/KG 5 (PIECE DE 60G) - 18,90 € /KG 5

(PIECE DE 60G) - 27,90 €/KG 7 (PIECE DE 60G) - 28,90 €/KG 7 (PIECE DE 25G) - 44,90 €/KG 7 (PIECE DE 60G) - 26,50 €/KG 5

(VENDU AU KG) - 17,00 €/KG 5 (PIECE DE 20G) - 35,90 €/KG 6 (PIECE DE 600G) - 25,90 €/KG 5 (PIECE DE 140G) - 19,90 €/KG 5
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CHARCUTERIE

(VENDU AU KG) - 32,90 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 24,90 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 20,90 €/KG 10 (PIECE DE 400G) - 24,90 €/KG 5

(VENDU AU KG) - 20,90 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 16,00 € /KG 5 (PIECE DE 60G) - 15,90 €/KG 5 (PIECE DE 120G) - 17,90 €/KG 5

(PIECE DE 125G) - 16,90 €/KG 5 (PIECE DE 140G) - 3,20 € PIECE - 22,86 €/KG 5
(PIECE DE 60G) - 15,90 €/KG 5 (PIECE DE 150G) - 3,90 € PIECE - 26,00 €/KG 5

(PIECE DE 140G) - 3,20 € PIECE - 22,86 €/KG 5 (PIECE DE 140G) - 3,90 € PIECE - 27,86 €/KG 5
(PIECE DE 150G) - 3,90 € PIECE - 26,00 €/KG 5

(PIECE DE 125G) - 15,90 €/KG 5

(VENDU AU KG) - 9,00 €/KG 5 (VENDU AU KG) -10.90 €/KG 5
(PIECE DE 120G) - 2,80 € PIECE - 23,33 €/KG 5 (Zygochlamys patagonica, Argentine et Chlamys
nobilis, Vietnam)

(PIECE DE 120 G) - 3,10 € PIECE - 25,83 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 10,00 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 17,50 €/KG 5

(PIECE DE 120G) - 2,80 € PIECE - 23,33 €/KG 5

(Argopecten purpuratus,Pérou)
(PIECE DE 190G) - 6,50 € PIECE - 34,21 €/KG 5

(VENDU AU KG) - 15,50 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 19,90 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 16,90 €/KG 5
(VENDU AU KG) - 15,90 €/KG 5

(VENDU AU KG) -17,90 €/KG 5 (VENDU AU KG) -19,90 €/KG 5
(VENDU AU KG) - 17,50 €/KG 5 (VENDU AU KG) - 15,50 €/KG 5
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DYNAMIQUE

Commandez en magasin, par téléphone
ou sur notre site internet !

Mardi au Jeudi : 8h a12h30 et 14h30 a 19h
Vendredi et Samedi: 8h a19h

WWW.BOUCHERIE-DYNAMIQUE.COM



